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Laureato magistrale in Chimica, PhD in Scienze Agrarie, Forestali ed Agroalimentari, & Tecnico della Ricerca presso il Dipartimento di Scienze Agrarie,
Forestali e Alimentari (DISAFA) dell’Universita degli Studi di Torino.

Ha approfondito la propria preparazione durante gli studi di dottorato presso 1’ Agroscope Centre de recherche Conthey (Conthey, Sion, Svizzera). Ha
conseguito il Diploma di Master in Europrogettazione - Europroject Manager +EUROPA2020 presso 1’Associazione culturale Eurogiovani — Centro
Ricerche e Studi Europei (Ente culturale di ricerca accreditato dal M.l.U.R. nell'Anagrafe Nazionale delle Ricerche).

E membro dell’Ordine Interregionale dei Chimici e dei Fisici del Piemonte e della Valle d’Aosta (gia Ordine dei Dottori Chimici di Piemonte e Valle
d’Aosta), della Commissione di Studio per il settore agroalimentare dell’Associazione Italiana Prove non Distruttive Monitoraggio Diagnostica
(AIPnD), della Society of Chemical Industry (SCI), dell’Italian Mass Spectrometry Society (IMaSS) e dell’European Register of EU-Projects Designers
& Managers.

Collabora con docenti e ricercatori del DISAFA principalmente in ricerche che si basano sullo studio e ’ottimizzazione di strategie analitiche (ad es.
tecniche cromatografiche e spettrofotometriche accoppiate ad analisi statistiche multivariate) per l'identificazione e la quantificazione di composti
bioattivi in diversi materiali vegetali (gemme, foglie, frutti, corteccia), prodotti derivati dell'industria agroalimentare e preparazioni fitoterapiche per la
valutazione della loro qualita e tracciabilita. In particolare, 1’attivita di ricerca ¢ indirizzata ad aspetti sia di base sia tecnico-applicativi, relativamente
ai seguenti ambiti:

e tecnologie innovative di green chemistry e green extraction, eco-sostenibilita, controllo di qualita e standardizzazione di prodotti
gemmoterapici di specie arboree: influenza di fattori genetici, agronomici e ambientali sulla composizione fitochimica;

. identificazione e quantificazione di composti nutraceutici in specie arboree sottoutilizzate, minori e piccoli frutti come ingredienti per
alimenti funzionali (prodotti freschi, essiccati e trasformati): valutazione delle proprieta salutistiche delle specie arboree da frutto, officinali
e ornamentali;

e  sicurezza alimentare e sistemi innovativi di formazione universitaria (e-learning): utilizzo di tecniche analitico-cromatografiche per
I'identificazione e la quantificazione di composti bioattivi in piante medicinali e prodotti alimentari (freschi e derivati) di origine tropicale e
subtropicale (Madagascar, Isole Comore);

e agrotecnica, qualita e post-harvest di fruttiferi maggiori e piccoli frutti (con particolare riferimento a Rubus spp., Vaccinium spp., Ribes spp.,
Castanea spp. ed ibridi di Castanea), valore nutritivo di produzioni frutticole fresche e prodotti derivati (integratori alimentari, frutti
essiccati, farine) e sostenibilita delle produzioni: approccio multidisciplinare nello studio degli ecosistemi delle colture arboree con
particolare riferimento a tutela della biodiversita e conservazione delle risorse naturali.

Ha partecipato e partecipa a numerosi convegni e seminari a livello italiano ed europeo. E autore e coautore di oltre 150 pubblicazioni scientifiche e
tecnico-divulgative, di cui circa 100 in riviste peer-review indicizzate Web of Science e Scopus (https://orcid.org/0000-0002-9104-2067), ed € membro
di comitati editoriali di riviste nazionali ed internazionali. Ha partecipato e partecipa attivamente a progetti di ricerca nazionali ed internazionali, attivita
di didattica e terza missione.

E stato responsabile tecnico del progetto FINNOVER — N. 1198 (Strategie innovative per lo sviluppo di filiere verdi transfrontaliere, Interreg V-A
Francia-Italia, Alcotra 2014 - 2020) per il partner UNITO-DISAFA.
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